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Sessão realizada dia 3O./o8/P . 

Encaminhada dia 02/09/85. 

Autoria do Vereador: Celso Guerreiro Alvarenga 

TEOR DA INDICAÇÃO 

DEFERIDO 

Senhor Fresidente: 

Atendidas as formalidades scri s Del° Regimen 
- 

to Interno, o adiante subscrito Vereador com assento a Camara Muni-

cipal, no uso de suas atribuigOes que The saio conferidas Dar lei, / 
indica a Mesa se oficie ao Chefe do Executive MunicIpal, com a espe 

eia], finalidade de mostrar a S. Exa., a necessidade de instalar no 

Município de Sarandi 01(uma)"VACA YECINIOA" oue produz leite de So-

ja, Ultra.-Pasteurizado, com objetivo de melhorar a alimentagao /, 

das quase 8.000(oito mil) crianças carentes do YiUniclpio, estudan-,

tee ou não. 

Sala das Sess6es da Camara Nunicipal, aos 30 dias 

do ms de agosto do ano de 1985. 

Justificativa QM apenso. 

a)li
/61 Cela irreiro Alvarenga 

- autor - 
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VACA MEC1N:CA 

Serve como catalisador, 
procurando incentivar uma 

condigao ali-

mentar, mais estruturada e 
adequada que será 

desenvolvida pelo / 

Programa de Alimentagao. A 
Vaca Y.ecaniva produzirá 

o leite de soja 

tentando reforçar os 
alimentos, tambem com seus sub

-produtos que / 

so aproveitados sob 
formas de sopas, sucos, 

cremes chegando a ser 

ultilizado tamb4m como adubo. 
Devido ao seu bqixo custo, 

tentando-

melhoraras condigOes das 
classes menos 

privilegiadas, preocupando-

se com a comunidade 
sbcial. 

UMA MINI USINA DE 
PRODU AO 

- Sua produgao de 200 
litros por hora. 

- Ultra-Pasteurizagao 
de 125°C/2 min. 

- Rendimento de 8 
litros de leite por Kilo de 

soja. 

- Construgao simples, leve e fácil 
manuseio. 

- Possue resfriador. 

- Embaladeira. 

- Secador- serve para 
secar a massa resultante da 

extraçao do 

leite de soja. 

ULTILIZACIO ALIMENT1CIA 

um alimento 
hidrossollIvel, vitaminado a partir 

da soja natura. 

Seu sabor pode ser 
complementado com essencias 

artificiais, sucos ou 

ainda diretamente com 
frutas legumes e carnes. 

Quando sOlidoti sao / 

separados e encadeados. 0 
leite 4 produzido com trituraçao 

e adiço 

de água quente de graos 
macerados. 

Uma excelente 
alternativa na alimentagao, 

correspondendo as neces 

sidades de protelnas, 
glicidios e seu alto grau de 

qualidade. 
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Características dos Equipamd 

• • • 

Equipamento compacto para produção 

de extratos vegetais elou animais. 

Patente de inverigão deferida n? P17904296 

Patente de invenção requerida n? 8107E391 
" Otimizada para leite de 

soja, onde proporciona 
um rendimento de ate 8 
litros de leite por kilo de 
soja e urna inativação 

dequada do fator 
anti-tripsina. 

* Ocupa um espaço de 
apenas 4,90 m2. 

* Produção de 200 litros do 
produto por hora. 

* Ultra Pasteurização a 
125?C/2 minutos. (Todos 

os micro-organismos são 
destruidos). 

* Todasaspartesem contato 
corn o produto são em ago 
inoxidável AISI 304. 

" Consumo total de 
energia elétrica de 
apenas 0,14 Kw/litro de 
produto produzido. 

Resfriador de extratos vegetais 

elou animais. 

Patente de invenção requerida n? PI 8305441 

* Construção simples, leve 
e de fácil manutenção. 

• A serpentina em contato 
com o produto é em aço 
inoxidável AIS! 304. 

* O Unico que armazena o 
frio na forma de calor 
latente de fluxo da água. 

* Ocupa um espaço de 
apenas 0,98 m2, ou 
seja, 80 vezes menor 
que o espaço exigido 
por equipamentos 
tradicionais. 

Processamento para a produção de Leite de Soja 

0 leite de soja é o leite de soja, que é recebe um tratamento 

produzido a partir da formulado no próprio ter/laic° de 125°C! 

trituração, corn adição de tanq-ue de recepção da 2 minutos. 

aqua quente, dos grãos centrifuga, e transferido Na seqiiéncia a essa 

macerados. Esta operação para o tanque pulmão. temperatura, o leite é 

se processa já no interior Do tanque pulmão, o conduzido 

da centrifuga, em leite é automáticamente automaticamente ao 

operação, onde ocorre a bombeado a uma vazão resfriador tendo sua 

separação dos sólidos fixa de 200 litros/hora para temperatura baixada para 

solúveis em Aqua, ou seja, o ultra-pasteurizador, onde até 8?C. 

" Consumo total de 
energia elétrica de 
apenas 0,0075 Kw/litro de 
produto resfriado. 

" Capacidade de 
resfriamento de 200 litros 
de produto por hora a 
urna temperatura de 8?C 
( T = 259C). 

Já resfriado, o leite 
é conduzido 
automaticamente 
embaladeira, onde 
é empacotado sem contato 
manual. 
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Ernbaladeira automat ica para extratos 
vegetais e/ou animais. 

Patente de invenção requerida n? PI 8305440 

leonstruçãos:mples, leve 
e de fácil manutenção. 

• Todas as partes em 
contato com o produto 
são de ago inoxidável 
AISI 304. 

• Totalmente automática. 
• Capacidade recrulável de 

200 para até 2.000 
embalagens por hora, em 
volume de 100 até 1.000 
ml. 

• Sua operação não exige 
mão de obra especializada. 

• Controle eletreinico 
ern piada de circuito 
impresso. 

• Ocupa um espaço de 
apenas 0,30 m2. 

• Consumo de energia 
elétrica de apenas 
0,0075 Kw por 
embalagem 
(200 emb/hora). 

•Consumo de ar 
• comprimido de apenas 

0,06m3 por embalagem 
(200 emb/hora) a uma 
pressão de 6,5 Kg/cm2. 

Arm 

1 5 4 

Equipamento compacto para produção 
de farinhas vegetais eiou animais. 

Patente de invenção requerida n? P18305442 
• Capacidade de 
evaporação de até 22 kg 
de água por hora. 

" Otimizado para produção 
de farinha de Soja onde 
proporciona uma 
inativação enzimática do 
fator anti-tripsina. 

• Ultra-pasteurização 
a 100°C/hora. 
(Todos os 
micro • organismos 
patogénicos são 
destruidos). 

'Construção simples, leve 
e de fácil manutenção. 

• Consumo de Energia 
Elétrica de apenas 
2,5 Kw/quilo de produto 
seco. 

•Todas as partes em 
contato com o produto 
são em ago inoxidável 
AI51 304. 

• Isolado Termicarnente 
para melhor 
aproveitamento de 
energia. 

• Ocupa um espaço de 
apenas 3,00 m2. 

Processamento pa produção de 
farinha de soja 

Durante a 
centrifugação da Soja já 
triturada, ocorre a 
separação da fase liquida 
da fase solida do produto. 

Dessa fase solida, é que 
resulta a farinha de Soja. 

Após ser retirada ao cesto 
centrifugo, ela é prensada 
manualmente, e sofre 
posterior secagem a 
100°C/hora, o (pc permite 
que a farinha possa ser 
estocada por 1 ano a 
temperatura-ambiente. 
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tos equipamentos. !ualquer 
obra civi l e tar-

de responsabi l idade cio cl iente. 

VALOR DO'-' . 

01 mestriador 

;fabricacao com capacidade de '..00,0 Kcal/F eI 

;portanto possibi l ita o resfriamento 6- '00• 

pasteurizador modelo T de nossa. 

Il i ros/F. de leite de 3O9C pare 

s stenia e composto de ume 
unidade 

1 
Ire de frio completo de "Z TR, de urr 

Ide calor sanitLrio para real i7ar c 

imento de forma c on nua, 

icor valvulas, conexoes e 

ide uma bomba sanitLria, 

Ido de uma estrutura de sustenta
o 

iconiunto e de toda 

loos comoonentes. 

, I 
prod uto: 

trocador' 

resrria-1 

tambem completo! 
1 

instrumentaçao, ei 

O sistema sera dote 

para oi 

a instalacao al trica! 

OPT 

VALO P DO sislEr.'   500 OPTK 

:77" 
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VACA MECÂNICA: 
Um catalisador econômico,politico e social. 

A VACA MECÂNICA tem demonstrado a partir de programas de 
alimentação comp o do municipio de Matão-SP (foto do livro abaixo), 
de usinas de Açúcar e Álcool, que é um excelente catalisador 
económico, politico e social xCatalisador no sentido de provocar 
uma reagãopositiva, incentivadora, no que diz respeito a busca 
de uma condição alimentar melhor para as pessoas envolvidas pelo 
Programa de Alimentação. 

A VACA MECAMCA é um catalisador económico porque 
incentiva as Prefeituras buscar alternativas económicas, em um 
produto económico. 

turn produto politico, porque além de congregar a classe politica 
do município, aproxima as relações entre comunidade e prefeitura. 

E urn catalisador social, porque efetivamente melhora as 
condições sociais da comunidade que recebe esse beneficio e 
incentiva a comunidade buscar junto com a VACA MECANICA 
outras alternativas que também melhore o seu padrão de vida. 

OS MENINOS 
`. DE MATÃO 

o noorialiclh .n lu/oL ad, 

Veja aqui alguns dos nossos clientes: 

• Cooperativa Mista do Estado de Goias 
" Irmandade Santa Casa de Misericórdia de S. Paulo 
• Hospital Menino Jesus (SP) 
• Secretaria da Agricultura do Rio Grande do Norte 
• Secretaria da Agricultura de Alagoas 
" Secretaria da Agricultura de Pernambuco 
" Secretaria da Agricultura do Ceará 
• Secretaria da Agricultura de Sergipe 
• Secretaria da Agricultura do Piaui 

Centro de Ciências Agrarias do Estado de Santa Catarina 

• ltaipu Bi-Nacional 
• Instituto de Normalização e Tecnologia de AssunciOn (Paraguai) 
• Ministério de Alimentação do Parana 
• Creche Rio Pequeno (SP) 
• Usinas: Sao Martinho 
• Destilaria ltamaraty S/A 
• Usina Agucareira de Penapolis 
• Venkó - Alimentos Naturais Ltda (SP) 
• Provita -Alimentos Naturais Ltda (SP) 
• Pró-SBC Progresso de Sao Bernardo do Campo (SP) 
• Companhia de Desenvolvimento do Estado de Goiás 
• FEBEM-GO/Fundação do Bern Estar do Manor de Goiania 

- d'!sttlbultior? CID 

- 
- 
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Veja aqui algumas das Prefeituras: 
Americo Brasiliense (SP) 
Andradina(SP) 
Apucarana (PR) 
Araçatuba (SP) 
Arapongas (PR) 
Assis (SP) 
Barra do Garças (MT) 
Barretos (SP) 
Birigui (SP) 
Cascavel (PR) 
Cubatão (SP) 
Descalvado (SP) 
Fernandópolis (SP) 
Franca (SP) 
Goiti-Ere (PR) 
Itapetininga (SP) 

,X1r-

Juquia (SP) 
Martha (SP) 
Matáo (SP) 
Mocóca (SP) 
Mogi Guaçu (SP) 
Mogi Mirim (SP) 
(Durinhos (SP) 
Pen apolis (SP) 
Pereira Barreto (SP) 
Pontal (SP) 
Praia Grande (SP) 
Presidente Prudente (SP) 
Santo Anastacio (SP) 
São Joaquim da Barra (SP) 
Toledo (PR) 
Trés Lagoas (MS) 

Ps, 
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VANGUARDAMECkilCAND1:1STR1A,CONSERCIO,EXPORTAÇAOLTDA 
flua Mario Sampaio Fertal, o° 111/Tel. (0192)42-0506 /CFI' - 13.100 
lardim Auieba/Campuias-SP 



A Vanguarda Mecânica 
surgiu em 1980 com o objetivo 
eminent emente social de 
produzir equipamentos 
especiais para obtenção de 
alimentos a custos mais baixos. 

A idéia de criar uma 
emjaresa com este espirito de 
ti nasceu quando a Vaca 
Marca, um equipamento 
pioneiro concebido para 
produção de leite de soja, 
recebeu o prêmio de melhor 
invento de 1979, agui no Brasil. 

Até então em qualquer 
lane do mundo, nenhum 
:quipamento se assemelhava 
Vaca Mecânica, que 

rapidamente obteve 
reconhecimento junto a 
diversas instituições, ganhando 
reputação como excelente 
aliei-nativa na area de 
alimentação a baixo custo. 

Para produzir a Vaca 
Mecânica e mais alguns 
equipamentos também ligados 
a essa filosofia, foi então criada 
a Vancruarda Mecânica. 

A empresa, diricrida por 
cienaks com 10 anos de 
explePacia no campo de 
enaenharia de ahmentos, 
logo cresceu, levando a 
tecnologia nacional ao mais 
alto arau de qualidade. 

Hoje a Vancniarda 
Mecânica fabrica, além da 
Vaca Mecânica, o r riador 
(usado para resfnamento do 
leite produzido pela Vaca 
Mecânica), a embeladeira 
(para embalar o leite de soja) 
e o secador de far-ha (para 
secar a massa resultante da 
extração do leite de soja). 

Os trés equipamentos 
intcrligados faze= parte 
do projeto integral que visa 
a obtenção do leite a parnr 
da soja. 

iii72miza=ina _ 

Vaca Meceinica®, uma realidade 
oficialmente consagrada 

A invenção da Vaca 
Mecânica teve enorme 
repercussão na esfera 
governamental. No processo de 
descentralização da merenda 
escolar, que recentemente o 
governo de Sao Paulo passou 
a desenvolver, a Vaca Meanica 
tem um destaque especial 
coma solução alimenticia. 
Com a descentralização, cada 
município tem autonomia 
própria para produzir e 
distribuir o leite de soja estraido 
da Vaca Mecânica, que é um 
dos componentes de maior valor 
nutritivo da merenda escolar. 

As vantagens deste 
equipamento deram a 
credibilidade necessária para 
o governo de São Paulo também 
aprovar uma verba para 1985, 
somente destinada ao item 
Vaca Mecânica, fazendo questão 
de destacar esta decisão. 

Desenvolvendo, portanto, 
projetos de alimentação 
objetivando a.obter custos mais 
baixos, a Vanguarda Mecânica 
vem fornecendo atualmente 
os seus equipamentos a dezenas 
de municípios de São Paulo 
e também de outros Estados. 
Exporta para vários paises do 
mundo, divulgando a tecnologia 
nacional e recebendo elogios da 
UNICEF, ONU e outras 
organizações internacionais 
ligadas à alimentação. Este é 
também o caso do equipamento 
"ernbaladeira", que foi eleito na 
Alemanha como um dos inventos 
mais importantes do último 

Vaca Mecemica®, uma exclusividade 
Vanguarda Mecemica 

A Vaca Mecánica é um 
invento exclusivo da Vanguarda 
Mecânica, com nome registrado 
no INP1 (7 patentes). k o resultado 
de 8 anos de pesquisas e agora, 
na sua terceira geração de 
equipamentos, reúne uma 
tradição de 14 anos. 

Desta forma, a contribuição 
da Vanguarda Mecânica é das 
mais importantes dos últimos 
tempos, constituindo-se numa 
empresa que surgiu não sei para 
alimentar o homem, mas 
alimentar também a esperança 
de urn mundo melhor. 
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lie e 0 outro para produtos frios. 

Um cesto para o pre-cozimento dos inared0. 

para sopas e cremes. . 

i ▪ Estrutura de sustentaq-aoi-e montaoem dosl

componentes do sistema. 

L Tubos, 

- 
icao necessari 

m entes 

de todos 

La. 

valvulas, conexo- es e 4nstrumente- - 

as as . interl igaçC;es dos compo-

e a faci l operagao do sistema. 

uadro e I etr co -pare o comando e Protegam 
,. • 

es componentes eletrir.os do siste-

VALOr. DA -UNIDADE  

- 1:::OntEsqem da,un idade ae al imentos de -hidros-
. . 

, • 
soluveos e pota err marcha, sendo de respon 

habi l idade do cl iente a Cioac.;o de_uu. ponto/ 

de I", ur ponto de energia trifest-. ;de aqua 

cc, de 

o'rr.bo., J10 

21 rs(3 fios nDS)e um ponto de esaato, 
inierior da saia onde funcionara- o_ 

r.:-
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120.a l itros por hora de produtos, Cu'. 

a capacidade e variLvel segundo a nature! 

, 
;ma da r.-,ater ia prima. _ 

ID sistema e 

itue dos seguintes 

; 

¡eleirtco 

fornecido completo e se const!-:

elementos: 
; 

Extrator centrífugo horizontal com motor: 

de 3 HP, compreendendo dois cestos 

ie dois 

6ento .seoundo.:a finai 

Unidade do 

rotores pare a•convers;o do - equipa-! 

acuecimento c estcri l izaç-ao// 

idade. 

!com potencia resistive de 1E- KW e bomba- de 

icirculaci;o de 1/4 HP. 

i-- 1 
- ,entriruoait t.tro com motor 

:1 Hr. 

eletrieo 

Unidade de resfriamento de leite para 

peraturas prOximas a do ambiente com 

bombe de circulacs:;o, com 1/4 hP. 

- Dois tanques, sendo um para produlo cuen-: 

cie 

tem 

ums' 

7.'7•  •." 7.7 Z. 
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PREFE1TUR;, MUNICIPAL DE 
DOURADIN . 

AV. EAR-4D DO_R10 
BRANCO, 470 

01 

015 n/ Q7: 

laidade de 

MÊL1A, 

kA)

tsodori=_açao 

lde soja in 
• 

-- • oe ,arc(' DC 

al imentos 
hicirossolUve•s, 

para fabricar os
-segui-ntes pnodutos:i 

Leite vegeta- a partir de soja, 
Cor O&-

pare

i 
Vitaminados dc'so:Fa a partir de 

lete

na-Lura com -sabori
acao com 

artific 

ice's de frutas, 

ldireta 

RC) Sucos 

wacuja, abacaxi, 
uva, 

esser 

lais ou com 
sapor117_açoo cor. su-] 

ou ainda, C077. 

e veoetais. co rt.itas 

saborilaçao; 

naturals de frutas a pari 
ir de ma' 

tomate, mas,-a,pessego,

ientre outros. 

RD) Sopas e cremes a par
-11r d_ qualquer 

po de vegetal, 
farinhas al imenticias, 

ayes,: : 

_ us sel idos! 
eixes, 

licontidos 

.c anteados. 

camaroes, carnes, etc. 

automaticamente separados e es. sao 

capa.cidade do equipamento 

_ 

e estabelecidai 
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